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SU ELA KREM

100 gr. tereyagdi
2,5 desilitre su

10 gr. pudra sekeri
4 adet yumurta
Biraz tuz _
PASTA KREMI:
Yarim litre stt

150 gr. seker

3 adet yumurta

70 gr.un

Yarim paket vanilya.

100 gr. tereyagdi. 2,5 desilitre su ile atese konur Tuz, pudra sekeri atilir. Kaynamaga bagslarken 125 gr. elenmis
un kanistirlarak 10 dakika pisirilir. Atesten alinir. lininca 4 yumurta birer birer kirilarak yedirilir. Ucuna bir
santimetre genisliginde diiz huni takilmig krema torbasina doldurularak yaglanmis tepsilere yarim limon
blyUkluginde sikilir Firinda, 40 - 45 dakika kapag agilmadan pigirilir. Firindan gikinca iclerine pasta kremi
doldurulur. Uzerine pudra sekeri serpilir.

Pasta Kremi igin: Seker, vanilya, 3 yumurta bir tencereye kirilir karigtirilir. Yarnim litre kaynamis sut karistirilarak
ilave edilir. Pisirilir. Atesten alinir.
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