%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SU TERESI SOSLU TAGLIATELLE

100 gr. sogan

2 dig sarimsak

2 demet su teresi
300 gr. tagliatelle
20 ml. sivi yagd
250 ml. krema
Tuz

Karabiber

Sogan ve sarimsaklari kiip dograyin. Su teresi demetlerini yikayin, sularini iyice stizduriip yapraklarini
dallarindan ayirin.

Makarnayi kaynar tuzlu suda paket tzerinde 6nerilen sekilde haglayin.

Sivi yagdi kizdirin. Sogan ve sarmisaklari 1 dakika kavurun. Bir miktar su teresi yapragini ayinp, kalanlari
tencereye ekleyin.

Kremayi ilave edin, 2 dakika kaynatin. Sosu, el blenderi ile piire haline getirin. Tuz ve karabiber serpin.
Sosu ve ayirdiiniz tere yapraklarint makarnayla karistirip servis yapin.
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