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SU TATLISI

https://www.aksam.com.tr

3 yumurta

4 kaglk yogurt

11 yemek kasigi seker
11 yemek kagigi un
Kabartma tozu
Vanilya

Serbeti igin

3 su bardagi su

3 su bardagi seker

Yumurta ve sekeri kdpuk kdpik olana kadar ¢irpiyoruz.

Yogurdu ilave edip tekrar ¢irpalim.

Un, kabartma tozu ve vanilyayi da ekleyip gtzelce ¢irpalim.

Hazirladigimiz malzemeyi borcami yaglandiktan sonra dokelim ve 180 dereceye firina verelim.
25 dakika pistikten sonra firindan alalim ve kekin Gzerine 1 su bardagi su dokelim.

Yarim saat bekledikten sonra hazirladigimiz serbeti dokelim.

Not: Serbet kaynatiimiyor, soguk dokiinlz.
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