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Servisin vazgegcilmez igeceklerinden biri de sudur.

Kuverin saginda bulunan su bardagina su sirahi veya benzeri kaplarla servis edilebilecegi gibi, restoran back
Office (bek ofis)[Zlinde doldurulmus bardakla da servis edilir. Ginlimiizde marketlerde satilan 0,5 -1- 1,5 lik
plastik siselerle de servis yapilmaktadir.

Su servisi igin 6ncelikle igerisine kumag pegete agiimig bir tepsi hazirlanir. Strahi veya sise ile su bardagi ve bir
adet dolley ile kagit pecete tepsi Uzerine yerlestirilir. (Masada hazir halde de bulunabilir.) Once dolley masaya
birakilir.

Konugun sag tarafindan bardak kuverdeki bicagin ug ilerisine ve dolley tizerine konur (masada bulunan bardak
kapali ise ilk is bardadi agmaktir.) Strahi veya sise ile bardak iki santim bosluk kalincaya kadar doldurulur.
Masada yok ise kagit pecete (licgen katlanmig) bardagin sag yanina birakilir. Strahi veya Sise bardagin sag
ilerisine ve kulpu 45 derece sada bakacak sekilde birakilir. Konugun bagka bir istegi olup olmadigi sorulur ve
selamlanarak masadan uzaklasilir.

Su servisi giiniimlzde igletmelerin bircogunda ekstra igecek olarak sunulmaktadir. Bu nedenle konugun igecek
siparigini verdikten sonra su bardagdi masaya uygun sekilde yerlestirilir ve su servisi yapilir. Ister sise ile ile ister
sUrahi ile servis yapilsin su servisi konugun sagindan, servis ve gorgu kurallari gergevesinde yapiimalidir.
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