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SU MUHALLEBISI

2 su bardagi sut

1,5 su bardagi su

1 tath kasidi gul suyu

1 cay bardadi pudra sekeri
1 gay bardag nigasta
Uzeri icin:

Gl suyu

Pudra sekeri

Nisasta ve pudra sekerini tencereye alin. Uzerine siitil, karigtirarak ilave edin. Ardindan giil suyunu ilave edin ve
ocagin altini yakin.

Karigsimi muhallebi kivamina gelene karistirarak pisirin. Kaynadiktan 1 dk. sonra ocagin altini kapatin.

Islattiginiz kdseli bir borcama muhallebiyi ddkiin. Bozdolabinda soguttugunuz muhallebiyi dilimleyerek servis
tabaklarina alin. Her tabagin etrafina 2-3 kasik gil suyu dékerek ve muhallebilerin de Uizerine bolca pudra sekeri
serperek servise sunun.

Not: Bazi tariflerde Gzerine gul suyu igeren bir surup hazirlanip dékildigu belirtiliyor ama pek ¢ok usta
muhallebicinin servis sekli bu tarifte oldugu gibidir.
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