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SU MUHALLEBİSİ

2 su bardağı süt
1,5 su bardağı su
1 tatlı kaşığı gül suyu
1 çay bardağı pudra şekeri
1 çay bardağı nişasta
Üzeri için:
Gül suyu
Pudra şekeri

Nişasta ve pudra şekerini tencereye alın. Üzerine sütü, karıştırarak ilave edin. Ardından gül suyunu ilave edin ve
ocağın altını yakın.
Karışımı muhallebi kıvamına gelene karıştırarak pişirin. Kaynadıktan 1 dk. sonra ocağın altını kapatın.
Islattığınız köşeli bir borcama muhallebiyi dökün. Bozdolabında soğuttuğunuz muhallebiyi dilimleyerek servis
tabaklarına alın. Her tabağın etrafına 2-3 kaşık gül suyu dökerek ve muhallebilerin de üzerine bolca pudra şekeri
serperek servise sunun.

Not: Bazı tariflerde üzerine gül suyu içeren bir şurup hazırlanıp döküldüğü belirtiliyor ama pek çok usta
muhallebicinin servis şekli bu tarifte olduğu gibidir.

© lezzetler.com tarif no:60185 • adı:Su Muhallebisi • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:12.05.2024 - 22:02

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/su-muhallebisi-vt46063
http://www.tcpdf.org

