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SU MUHALLEBİSİ

Malzeme:
4 su bardağı su
2 kahve fincanı Bizim Mutfak Pirinç Unu
1 su bardağı süt
1 kibrit kutusu lüle kaymak
Üzeri için :
1 su bardağı Bizim Mutfak Pudra Şekeri
6 çorba kaşığı gül suyu
1 çorba kaşığı antepfıstığı reçeli
12 adet taze böğürtlen

Su, süt, lüle kaymak ve pirinç ununu bir tencereye alıp tahta kaşıkla iyice ezin. Çok kısık ateşte, çırpma teliyle
karıştırarak pişirin. Koyulaşınca tepsiye veya kaselere yayıp soğumaya bırakın. Soğuduktan sonra tepsiye
yaydığınız muhallebiyi eşit karelere kesin ve servis tabağına aktarın. İsteğe göre çeşitli reçeller, pudra şeker,
taze meyve veya gül suyu ile servis yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:49245 • adı:Su Muhallebisi • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:07.04.2025 - 14:33

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/su-muhallebisi-vt37384
http://www.tcpdf.org

