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SU MUHALLEBISI

Malzeme:

Mevsim meyveleri

1 su bardagi su

Serbeti igin :

500 gr su

150 gr toz seker

1 kahve fincani portakal suyu
1 kahve fincani limon suyu

1 adet cubuk targin

1 dal Taze nane yapragi

Su muhallebisi igin :

1 su barda@i portakal suyu

1 su bardagi elma suyu

1 su bardagi toz seker

50 gr Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
50 gr Bizim Mutfak Piring Unu

Su muhallebisi igin portakal suyunu, elma suyunu, tozsekeri, nisastayi ve piring ununu derin bir tencereye alin.
Devamli karistirarak kaynatin. Su muhallebisinin tepsiden kolay ¢ikmasi icin tepsiyi sudan gecirin fakat
kurulamayin. Su muhallebisini 3 cm kalinigindaki tepsiye yayin. Kivam almasi igin buzdolabinda 1-2 saat
bekletin. Diger tarafta serbet i¢in tim malzemeleri birlikte kaynatin. Gukur servis tabaklarina mevsim
meyvelerini alip Uzerine serbeti d6kin. Muhallebiyi kare seklinde dilimleyin. Servis tabaklarindaki meyvelerin
Uzerine alip servis yapin.
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