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SU MUHALLEBISI

1 kg. st

2.5 bardagi su

10 corba kasigi toz seker
4 corba kasigi nisasta

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardag@i findik

Sit, su, toz seker, nisasta ve unu ¢irpip agdir ateste tahta bir kasikla karistirarak muhallebi kivamina gelene
kadar pisirin. Daha sonra orta blyuklUkte bir cam kabin i¢ine bosaltin. Sogumasi i¢in buzdolabinda bir-iki saat
bekletin. Daha sonra kare seklinde kesip tzerini dévilmuis findikla stsleyerek servis yapin.
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