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SU MUHALLEBISI (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

50 Gr Bugday Nisastasi
50 Gr Toz Seker (Tercihen Pekmez)
1LtSu

Soguk suya bugday nisastasi karistira karistira yedirilir.

15 dakika kisik ateste topaklanmamasi igin karistirilarak pisirilir, tepsiye dokulUr.
Soguduktan sonra baklava seklinde kesilir.

Ayri bir kapta pekmez bir miktar su ile inceltilir ve muhallebinin Gzerine dékulUr.
Soguk olarak servis edilir.

Suslemek igin targin kullanilabilir.
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