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SU KEKİ

1 SU BARDAĞI TOZ ŞEKER
1 ÇAY BARDAĞI SU
2 ADET YUMURTA
1 PAKET KABARTMA TOZU
1 PAKET VANİLYA
1 ÇAY BARDAĞI SIVIYAĞ
20 GRAM MARGARİN (eritilmiş)
ALABİLDİĞİ KADAR UN

ÖNCELİKLE ŞEKER VE YUMURTALARI MİKSERLE İYİCE ÇIRPIN. ŞEKER ERİYİNCE İÇİNE SU, SIVIYAĞ,
MARGARİN, VANİLYA EKLEYİN VE ÇIRPMAYA DEVAM EDİN. BİRAZ UN VE KABARTMA TOZUNU
EKLEYEREK ÇIRPMAYA DEVAM EDİN VE KIVAMA GELENE KADAR UN EKLEDİKTEN SONRA
YAĞLANMIŞ KALIBA MALZEMEYİ DÖKEREK 180 DERECE FIRINDA PİŞİRİN.
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