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SU-JE-BI
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patates 3 tane

yumurta 1 tane

hamur icin:

Un 300 gr

yumurta 1 tane

tuz 1 gay kasik

ballk suyu igin:

kuru balik 5-7 tane

Dasima(kuru yosun) 2 yaprak

(balik suyu yerine et suyu kallanabilir.)

Kuru balik ve Yosunla énce balik suyu ¢ikarir. Turkiyede baligi sevmeyen et suyu kullanabilir.

Derin bir tencerede baligi koyup kaynatir, suyu iyice ¢ikincaya dek kaynatir.

Su kaynarken hamur yapilir. 300 gr un igerisine bir yumurta ve 1 ¢ay kasik tuz ekler iyice yogurur. Agir agir su
ilave ederek yogurur. Ele yapismayan kurak memesinden bir az sert bir hamur yapilir.

Patatesi blyulk blyik dogranir. Kaynamis olan balik suyu igine énce patatesi konur.

Ondan sonra hamuru merdane ile incecik agarak el yardimyla pargalayip suyu igine ekler. Bu islem yaparken
kisik ateste olmali. Bir yumurtayi ¢irparak hazirlanir.

Unlar iyice pisince yumurtay gezdirir.

Damak tadina goére tuzu ilave eder. Sicakken servis edilir.

Not: Yagmur yagdig gtinlerde. Koreliler bu yemegi yaparlar. Yemeg@in adi Su-je-bi!!
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