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SU HAMURU

500 ml. su (2 su bardagdi)

200 gr. margarin

29r.tuz

15 gr. tozseker (1 ¢orba kasigdr)
275gr.un

8-9 adet yumurta

Derince bir tencereye suyu, margarini, tuzu ve sekeri koyarak, yagin tamamen erimesi igin, bir tagim kaynatin.
Unu eleyin. Tencereyi atesten alin, tahta bir kasik veya spatula ile sirekli karistirarak unu ekleyin. Kisik atese
oturtup, karisim yumusayip tencerenin kenarlarina yapismadan kolayca ¢evrilinceye kadar karistirmayi
sUrd0rin. Atesten indirip sogumaya birakin.

Sarekli ¢irparak, sogumus karisima teker teker yumurtalar ekleyin. Yumurtalari hamura iyice yedirinceye kadar
¢irpmay! strdirerek su hamurunu tamamlayin.
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