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SU GLASE

Tencereye 500 gram su, 130 gram tereyad, 65 gram seker, 6 gram tuz koyup karistirarak atese surtniz.
Kaynamaya basglayinca, suyun alabilece@i kadar elenmis un serpiniz. Hamur koyulagincaya kadar tahta kasikla
bir sire karistirarak pigiriniz. Sonra, ¢ekip biraz sogutarak birka¢ yumurta yediriniz. Hamurun biraz katica
olmasi igin yedirdiginiz yumurtalarda dikkat gerekir. Sonra kagikla hamuru alip bir tepsiye aralikli olarak, ceviz
blyukliginde dokinlz. Uzerlerine su ile ezilmig yumurta sarisi siirerek 10 dakika sonra orta hararetli firnda
pisiriniz. Uzerlerine seker ekip, tekrar firinda cilalandirdiktan sonra, bir tepsiye dizip sogumaya birakiniz.

Kagittan kiiclk bir huni yapip, igine suvlarm alabilecedi kadar regel koyunuz. Sonra, suvlarm altlarini delip
iclerine, kagit huni ile hafif sikarak, doldurunuz.
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