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SU BOREGI

3 tane yumurta

1 bardak su

1 tath kasigi tuz
250 gram lor

1 demet maydonoz
2 kasIgI margarin
Aldigi kadar un

Oncelikle yumurtayi suyu tuzu bir kapta karistirip azar azar unu ilave edip kati hamur haline getirelim bundan 8
beze hamur yapalim oklavayla agalim actiktan bir tencerede su kaynatip kaynayan suyun igine agtigimiz
yufkalar teker teker haglayalim haglanan yufkayi soguk suya tutalim, tepsiyi yagladiktan sonra 4 yaprak alta
koyduktan sonra maydanoz lor karisimini araya koyalim sonra 4 yufkayi da Uste koyalim sonra 1 kasik yag
tepsinin Usttine koyalim firnda 200 derece pisirelim.
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