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SU BOREGI

1 kg Un

10 Adet Yumurta

Sos Igin:

1 kg Yagsiz Dana Kiyma
10 Adet Yumurta

250 g Tereyagdi

1/2 Demet Maydanoz
Istege Bagh Tuz

Istege Bagli Karabiber

Bir kaba yumurtalari kiralim. Un ve tuz koyalim. Su ilave ederek yoduralim ve hamuru kivamina getirelim.
Hamuru bezelere ayiralim.

I¢ harci igin kiymayi yagda kavuralim. Kavurduktan sonra maydanoz, karabiber ilave edelim ve i¢ine yumurtalari
kiralim. Malzemeleri karistiralim.

Bezeleri agalim ve iki adet alt yufkasi olugturalim. Sekiz adet i¢ yufkasi ve iki adet de Ustti igin yufka olusturalim.
Iki kat hamuru yaglanan tepsiye serelim. Ardindan harci koyalim. Diger sekiz hamuru sicak tuzlu suda
haslayalim ve soguk suya batiralim. Suyunu sikarak tepsiye koyalim. Hamurlarin aralarina harg koyalim. Son kat
olarak yufkalari serelim ve su béregini alt Ust ederek pisirelim.
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