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SU BOREGI

400 gr beyaz peynir

0,5 Demet maydanoz

4 Adet yumurta

0,5 Kahve Fincani sit

0,5 Kahve Fincani sivi yag
100 Gr Sana Klasik

Yumurta, sivi yag, sit yogrulur 8-9 beze' ye bélillp agllir,.genis kaba su konur kaynatilir. Agilan hamurlar tek tek
kaynatilan suda haglanir hemen sonra soguk suya konur.soguk sudan ¢ikarilan hamurlar stizgege konur.
sUizilen hamurlar tek tek tepsiye dizilir her katina eritilen sana yag surulUr, iki kat arayla maydanoz peynir
karisimi serpilir en Gzerinede yag gezdirillir firnda pigirilir.
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