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SU BOREGI

Bir buguk kilo elenmis unu, tuz, 6 yumurta ve su ile iyice yogurunuz. Biraz kalinca ve tepsinin boyunda 12 ya da
daha fazla yufka aciniz. Bir ¢iftini ayiriniz, birini dibi yagli tepsiye serip Uzerine biraz yag serpiniz. Kalan
yufkalardan birini kaynayan suya atiniz, pisince dikkatle ¢ikarip soguk suya saliniz, birkag¢ dakika sonra ¢ikarip
kevgirin tersine seriniz. Kaynayan suya bagka bir yufka atiniz, pisinceye dek, énceki yufkanin suyunu bezle
alarak tepsideki ¢ig yufkanin Ustiine yayiniz. Suda pisen yufkalarin yarisina yag serperek yaydiktan sonra
harcini déseyiniz, pisen 6teki yufkalara da yag gezdirerek seriniz, Ustiine diger ¢i§ yufkayi ortiiniiz. Sonra
bicadin ucuyla 8-10 yerinden delip firina veriniz.

ML® Pide Béredi icin tiklayin
ML® Uc Renkli Bérek (gérsel)

Fotograf "anka kusu" tarafindan génderildi. 27.02.2020
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