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SU BOREGI

MALZEMELER

Un 5 su bardag

Yumurta 5 adet

Tereyadi 1 su bardagi
Beyaz peynir 200 gr.
Maydanoz 1 1/2 demet
Kasar peyniri 1/2 su bardag
Tuz

YAPILISI

Evvela ici hazirlayin. Beyaz peyniri ezin, i¢ine ince dogranmis maydanozu, rendelenmis kasar peynirini ve sutl
koyup karistirin.

Simdi de béredin hamurunu yapin. Unu eleyip ortasini agin. 4 yumurta, tuz ve biraz su koyarak katica bir hamur
yogurun.Hamuru ¢gubuk sekline getirin ve bezelere ayririn. Tepsinin altina gelecek bezeyi daha buyUk tutun.
Kurumamalari igin yas bir bezle Uzerlerini értlp, dinlendirin.Bezelerin aralarina un serperek oklava ile | mm.
kalinlikta yufka acin.Bir tencereye bolca su ve tuz koyup kaynatin.Acilan yufkalar tuzlu suda birer dakika pigirip,
ters ylz edilmig, Ustline bez serilmig bir sizgecin Gzerine koyun.Yaglanmig Borcam yuvarlak firin tepsisine suda
pisiriimemis ilk blydk yufkayi yerlestirin ve Uzerine hafif¢e eritilmis tereyadini gezdirin.Pisirdiginiz yufkalari
kingtirarak ve aralara yag gezdirerek serin. Yufkanin yarisini dégendiginizde peynirli i¢i her tarafina diizglince
yayin, digerlerini de ayni islemden gecirerek yerlestirin.En Uste pisirilmemis bir yufkayi diiz koyun.Uzerine bir
yumurtanin sarisi ile az yadi karigtirp surlip orta hararetteki firina koyun. Yarim saat sonra alt Ust ederek servis
yapin.
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