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SU BOREGI

Siginmacilar ve Gé¢menlerle Dayanigsma Dernegi

3 adet yumurta

1 cay bardagi su
1 tath kasidi tuz
Un

Maydanoz

Yagl Peynir
Siviyag

Tdm malzemeleri yogurup bir hamur elde ederim.

Hamuru 10 dakika dinlendirdikten sonra topaklara ayirip yufkalar halinde agarim.

Bir yufkay! yaglanmig olan tepsiye sererim.

Diger yufkalarn blytk tencerede kaynayan suda tek tek haglarim.

Hasladigim yufkalari soguk sudan gegirir ve aralarini yaglayarak tepsiye Ust Uste dizerim.

Yufkalarin yarisini bu sekilde dizdikten sonra Gzerlerine istege bagl olarak bol maydanoz ve yagl peynir
koyarim.

Kalan haslanmig yufkalari da yine ayni sekilde aralarini yaglayarak tepsiye sererim. 180 derece firinda
kizarmaya birakirim.
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