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SU BOREGI

Su 2 It sicak

Su 2 It soguk

Siviyag 2 yemek kasigi
Tuz 1 tath kagsig

Su boregi yufkasi 10 adet
Tereyadi 1 su bardagi
Peynir 3 su bardag taze
Maydanoz 1/2 demet

ilk olarak sicak su ve soduk su hazirlanir.

Finn kabi yaglanir. Ardindan su bdregi yufkalari 6nce sicak suya daha sonra soguk suya batirilir ve suyu
stzddrdlar.

Alt tabani icin tepsiye 5 yufka sirayla dizilir her yufka arasina bir yemek kasigi eritilmis tereyag gezdirilir.
Bir kabin icerisinde peynir ve ince kesilmis maydanoz karistirilir ve bes adet yufkanin Gzerine eklenir.
Peynirlerin Gizerine tekrar 4 kat yufka eklenir ve her yufkanin arasina bir yemek kagigi gezdirilir.
Onceden isitilmis 180 derecelik firinda alt Gist kizarana kadar pisirilip servis edilir.
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