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SU BOREGI

10 yumurta

1 kiloun

250 gr. beyaz peynir (veya kiyma)
2 maydanoz

1 bas sogan

250 gr. yag

Aki ve sarisiyle beraber 10 yumurtayi tuzla iyice ¢irpiniz, unu, yumurtaya yavas yavas igirerek dékiniz ve
hamur haline getiriniz.

Hamuru, oklava ile 40 adet ince bérek yufkasi halinde aginiz.

Bu yufkalari teker teker, 6nce kaynamakta olan suyun, sonra da oradan ¢ikarip, soguk suyun igine batirip aliniz.
Yufkalari yine teker teker ince bir tllbentle hafif¢e sikiniz.

Yirmi adet yufkayi, aralarina margarin veya Urfa yagi sUrerek, kat kat tepsiye diziniz.

Digder bir kapta ezilmig beyaz peynir ve maydanozla hazirlanmis malzemeyi (bu soganla kavrulmus kiyma da
olabilir) 20 kat yufkanin yizine yayiniz.

Geri kalan 20 yufkayi yine aralan yaglanmis olarak, peynirin Gzerine kat kat diziniz.

En Uste yaglanmis bir yufka koyup, tepsiyi orta hararette bir firina vererek 20 dakika pisiriniz.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 21.06.2021
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