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SU BOREGI (KAYSERI)

Melikgazi Belediyesi

4 Yumurta

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

ICI;

Beyaz peynir veya kiyma
Maydanoz

Hamur malzemesi ile orta sertlikte bdreklik hamur yodrulur 15 dakika dinlendirilir 8 esit pargaya bélunir oklava
ile acilarak tuz ve yag damlatiimig kaynar suda ikiye bélinmus yufkalar haglanir yaglanmig en alta haglanmamig
tim yufka serilir Uste 3 kat haglanmig yufka serilir arasina peynirli i¢ konularak kalan yufkalar serilir en Uste yine
haslanmamig yufka yerlestirilerek ocak Gizerinde kisik ateste gevrilerek pisirilir.
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