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SU BOREGI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

4 tane yufka

Yarim su bardag st

1 kliclk margarin

Yarim parca beyaz peynir
3-4 yumurta

1 bag maydanoz

Yumurtalar bir kaba kirilarak ¢irpilir. Uzerine ilik stit konur. Sonra hafif eritilen yag konur ve karistirilir.

Bir tepsi yaglandiktan sonra tzerine bir yufka serilir. Iki yufka ise kiiglk parcalara ayrilarak yagl stte konur ve
karistirilir. Bu karisim dolaba alinir ve 20 dakika bekletilir. Sonra karisim, tepsideki yufkanin Gzerine yayilir.
Ara ara maydanozlu peynir konur ve Uzeri yufka ile kapatilir. Béylece hazirlanan su bdregi firina verilir.

Not: Maydanozlu peynir, site karistirlarak da yapilabilir.
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