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SU BOREGI (HAZIR YUFKA)

12 adet yutka

1 su bardag st

1 su bardagi su

3 yumurta

250 gram beyaz peynir veya lor peyniri
Yarim su bardag@i sivi yag

Tuz

Susam veya ¢orekotu (istege bagl)

Firni 180 dereceye Isitin.

Bir kapta sit, su ve yumurtalari girpin.

Yufkalari tezgaha serin. Ik yufkayi tezgaha sererken bir kenarindan tutarak diger kenarina dogru genisletin. Sivi
yag ile hafifge yaglayin.

Ikinci yufkay Gizerine serin ve bu yufkayi da yaglayin.

Ugtinct yufkayi serin ve zerine hazirladiginiz siit ve yumurta karigimindan sardin.

Ikiye katladiginiz yufkay tekrar acin ve i¢ine beyaz peyniri ufalayarak serpin. Uzerine tekrar st ve yumurta
karigimindan sarin.

Yufkayi rulo seklinde sarin ve hafif¢e kivirarak glzelce sekil verin.

Hazirladiiniz ruloyu yaglanmisg firin tepsisine yerlestirin.

Tum yufkalar bu sekilde hazirlayip tepsiye dizin.

Uzerlerine kalan st ve yumurta karigimindan surln. Istege bagl olarak susam veya ¢orek otu serpebilirsiniz.
Onceden isitilmis firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.

Pisen su béregini dilimleyerek servis yapin. Sicak ya da soduk olarak servis edebilirsiniz.
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