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SU BOREGI (HAZIR YUFKA)

6 adet yufka

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
250 gram beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
150 gram tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag
Ayrica 2 su bardagi su

Oncelikle yufkalari firin kabinin bilytikligiinde kesin. Sonra bir kabin icinde yaglar yumurta ve yogurdu karistirin.
Bu karigimi yufkalarin aralarina surtp tepsiye kat kat déseyin, peynir ve maydanozu karistirip yufka katlarini
yaparken de ara ara igine yerlestirip béregi hazirlayin. 200 derecedeki firinda Uzeri kizarana dek pisin. Firindan
¢ikan bdregin lzerine 2 su bardag suyu dokip 5 dakika daha firina verin.
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