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SU BOREGI (BINGOL)

https://www.kulturportali.gov.tr

6 yumurta

1 kahve fincani su

Tuz

Aldig1 kadar béreklik un
250 gr tereyagdi ve sivi yagd karisimi
Haglama suyu:

1 tencere tuzlu kaynar su
1 tencere soguk su

I¢ harc:

Beyaz peynir

Rende kasar

Maydanoz

Unun ortasi acilir, yumurta, tuz ve su ile yogrulmaya baglanir. Kulak memesinden biraz sert olacak sekilde
hamur 6zlesene kadar yogrulur. 10 bezeye ayrilir. Hamurun Gzeri nemli bezle drtiltp 30 dk. dinlendirilir.
Yufkalar tek tek agilir.Birinci yutka haglanmadan yaglanmis tepsiye kenarlari disari sarkacak sekilde yerlestirilir.
Diger yufkalar sicak tuzlu suda ¢ok az hasglanip hemen soduk suda soklanir. Soklanan hamurlarin fazla suyu
kevgir Uzerinde stzdUrlUr. Yufkalarin arasina erimis tereyadi ve siviyadi karigimi gezdirilir. 5 yufkadan sonra i¢
harci koyup ayni isleme devam ediyoruz. Son yufka haglanmadan tepsinin tGzerine kapatilir ve tereyadi gezdirilir.
200 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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