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SU BOREGI (BAKLAVA YUFKASINDAN)

30-40 adet baklava yufkasi
6 adet yufka

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

1 su bardag st

2 su bardagi su

1 cay bardagi sivi yadi

500 gram beyaz peynir

6 dal maydanoz

Oncelikle tepsiyi bolca yaglayin ve lizerini tam 6lclip yufkalari kesin. Tepsiye yaklasik 20 adet baklava yufkasini
ve normal yufkay! kat kat yerlesgtirin. Peynirleri ufalayip Gzerine serpin. Tekrar diger yufkalari tizerine dizin ve
dilimlere ayirin. Yumurta, stt, su, sivi yagi ve eritilmig tereyagini karigtirin. Uzerine gezdirin. 200 derecedeki
firnda Uzeri kizarincaya dek pisirin. Istenirse daha sonra ocak Uzerinde de isitilip ¢itir hale getirilebilir. Baklava
yufkasi bu bérede ayr bir lezzet katiyor. Bu sekilde hazirlanan bérek uzun sire derin dondurucuda bekletilip
Oyle de pisirilebilir.
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