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STUFFED CRUST PiZZA

1 tath kasidi kuru maya
1 tath kasidi toz seker
1 tath kasidi tuz

2 su bardagi un

75 gr margarin

1 su bardagi ilik su
400 gr kasar peyniri

4 adet sosis

2 cay kasigi kekik

Mayayi ve sekeri 1 su bardagindan az ik suda glzelce eritin.

2 su bardagi unu hamur kabiniza dokdp ortasini havuz seklinde acin ve tuz ekleyin.

Hazirladiginiz eritilmis margarin, maya ve seker karigimini da ekleyip yogurma islemine gegin.

Yogdurma sonrasi hamurunuzu 30 dk bekletmeye alin. Firin tepsinizin i¢ kismini hafif yaglayin. Hamura elinizle
veya merdane ile agarak tepsiye yerlestirin, kenarlarina bir miktar peynir dolduracaginiz icin hamurun tepsi
kenar duvarina tagmasi lazim. Ardindan ortasina kiip dogranmis sosis, kekik ve rendelenmis kasar peynirini
tepsi kenarlarina yayin ve tagan hamuru ige dogru kenarlik yapin.

220 derecede yaklasik 30 dakika kadar pisirin.
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