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STRUDEL

250 gr.un

1 yumurta aki

1 tutam tuz

5 corba kagig zeytinyagdi
Iciigin:

4 yumurta

30 gr. margarin

Bir tutam tuz

3 corba kasi§i seker
500 gr. krem ganti

100 gram kuru 0zim
Yaglamak i¢cin margarin

Unu bir kaba koyun. Ortasini agin. Yumurta akini 1/8 litre su ile birlikte unun ortasina dékin. Tuz ve zeytinyagini
da ilave ettikten sonra hepsini birlikte iyice yogurun. Sonra top haline getirip Gzerine nemli bez 6rtlin. Sicak bir
yerde yarim saat dinlendirin. Yumurta sarilarini, margarin, tuz ve seker ile kbpUk haline gelinceye kadar ¢irpin.
Kremayi yikanmig kuru GzUmu ilave edin. Yumurta aklarini ayr olarak ¢irpip kdpUk haline getirin. Sonra
dikkatlice diger karigima ilave edin. Hamuru unlanmis olan bez Gzerinde kare seklinde agin. Hamurun ortasina 5
cm. kalinhidinda hazirladiginiz malzemenin 2/3'ini koyun. Hamurun kenarlarini i¢ine kivirin ve sonra bezin
yardimiyla hamuru rulo haline getirin. Atese dayanikli bir kabi iyice yaglayin. Hamuru i¢ine koyun. Kalan
malzemeyi tzerine dékin. Kizdirimig olan firinda 50-60 dakika pisirin.
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