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STRUDEL

2 bardak un

2 adet yumurta

yarim paket kabartma tozu
1 kahve fincani su

yarim bardak zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

ici igin;

250 gr. kuzu kugbasi

3 adet orta boy kuru sogan
yarim demet maydanoz
ceyrek paket margarin

1 cay kasigi tuz

karabiber

Kuru soganlari ince kiyip, margarinde pemblestirin. Etleri ilave edip tencerenin kapagi kapali olarak orta ateste
pisirin. Et suyunu salip ¢ektikten sonra az su ilave ederek dahada pismesini sadlayin. Tuz ve karabiber ialve
ettikten sonra suyunu bitirene kadar pisirin. En son maydanozu katarak karistirip ocagdi kapatin. 1 adet
yumurtanin sarisini ayirip diger battin hamur malzemelerini iyice karistirip orta yumusaklikta bir hamur yapin.
Hamuru biraz dinlendirdikten sonra 2-3 milim kaliniginda agin, her iki tarafindan seritler keserek hamuru
dikdétgn bir hale getirin. Hazirladigini zi¢i hamurun Uzerine serpin, sonra rulo seklinde sarin. Siviyag ile
¢irptiiniz yumurta sarilarini Gzerine surerek énceden 180 derece isittiginiz firinda kizarana kadar pisirin.
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