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STROSEL

Yag, un ve sekerle hamur olarak hazirlanan strosele targin, vanilya, kiyilmig ceviz, findikvb. ilave edilerek ¢esitli
sekillerde hazirlanir. Hazirlanan strosel pay Uzerine tek basina veya meyvelerin Gzerine yidilarak kullanilabilir.

40 g i1slakga kahverengi seker veya beyaz toz seker
30 g toz seker

75 g kiyilmig ceviz veya findik

Y2 tath kasigi targin

100 g elenmis un

90 g eritilmis kati yag (sogutulmus)

1 paket vanilya

Bir fiske tuz

BUtln malzemeleri parmak uglari veya pastry el aleti ile 1-1,5 cm[?lik irilikte olacak sekilde karigtiriniz. Kirazl,
erikli, elmal vb. paylar tzerine yiginiz.

Not: Oda isisinda 1 gin, buzdolabinda 7 giin, derin dondurucuda 2-3 ay bekletilebilir. Ortalama 2000C[?] deki
firn 1sisinda pisirilir.
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