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STROOPWAFEL (HOLLANDA)

2 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

1 su bardag tereyagi (oda sicaklhiginda)
2 adet biyUk yumurta

1 tath kasidi vanilya 6zutu

1/4 su bardagi st

1/4 su bardagi koyu karamel sosu
1/2 tath kagig! tuz

Karamel Sosu Igin:

1 su bardag seker

1/2 su bardag tereyagi

1/2 su bardagdi krema

1/2 tath kasigi tuz

Ik olarak karamel sosu igin sekerinizi bir tavada orta ateste eritin. Seker kahverengiye dénene kadar
karigtirarak pisirin. Dikkatli olun, seker ¢cok hizl bir sekilde yanabilir.

Tereyagini ekleyin ve iyice karigtirarak eritin.

Krema ve tuz ekleyin, karigim koyu ve puriizsiz olana kadar karistirin. Karamel sosunuz hazir, kenara alin ve
sogumaya birakin.

Firni 180 dereceye sitin ve yagli kagit ile kapli bir firin tepsisi hazirlayin.

BuyUk bir karistirma kabinda, oda sicakligindaki tereyagini ve toz sekeri ¢irpin.

Yumurtalar birer birer ekleyip her eklediginizde iyice karistirin. Ardindan vanilya 6zitin0 ekleyin.

Un ve tuzu ekleyin, karisim homojen olana kadar karistirin. E§er karisim ¢ok yogunsa, sitl ekleyerek kivamini
acabilirsiniz.

Karamel sosunu ekleyin ve iyice karistirin.

Hazirladiginiz hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip avug i¢iyle yuvarlayin ve yagl kagit Gizerine
yerlestirin. Hamurlar arasinda yeterli bosluk birakin, ¢link( firinda yayilacaklar.

Hazirladiginiz hamurlari énceden isitiimig firinda 10-12 dakika veya kenarlar hafifce kahverengi olana kadar
pisirin.

Firndan ¢ikan sicak waffle&apos;lari sogumaya birakin. Soguduktan sonra karamel waffle&apos;lariniz hazir.
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