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STRAMBOLI
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350 g sogutulmus pizza hamuru

120 g rendelenmig ¢edar - peynir veya gouda
170 g rendelenmis mozzarella

150 g kesilmig pismis jambon

100 g rosto edilmig kirmizi paprika

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi sit

450 g kiyilmig sigir eti

400 g yufka

1 yemek kasidi zeytinyadi (tavsiye edilir)
Y2 yesil paprika, kip kip kesilmig

1 kUigtk sogan, soyulmus ve kiyllmig

2 sarimsak disi, soyulmus ve kiyilmig

2 cay kasigl kimyon

50 ml domates sosu

Deniz tuzu

Karabiber

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi sut

Hamuru yaklasik yarim santimetre kalinliga erisine dek déndarin.

Simdi jambon, peynir ve paprikay hamurun bir tarafina yerlestirin ve hamurun diger tarafini bunun tzerine
kapayin. Kenarlari iyice bastirin.

Simdi st ve yumurtayi karistirin ve bunu hamura sirln.

Stromboliyi kizartma sepetine yerlestirin.

Kizartma sepetini fritéze takin ve bunu cihazin igine dogru itin.

Simdi M tusuna basin ve tavuk sembolline gelene dek ilerleyin.

Agma kapama tusuna basin ve pisirme siresini 15 dakikaya, pisirme sicakligini ise 180 dereceye ayarlayin.
Stromboliyi her 5 dakikada bir dikkatlice déndirin.
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