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STRACCIATELLA

250 gr. bitter ¢ikolata

3/4 su bardagi margarin

3/4 su bardagi piring unu

1/4 su bardagi misir nisastasi
1/3 su bardagi kakao

3/4 tath kasig1 kabartma tozu
1/4 cay kasig tuz

3 adet yumurta

1 su bardagi esmer seker

1 yemek kasigi vanilya 6z
12 adet Stracciatella Lindt (dondurulmus yumurta)

Bir kapta pirin¢ unu, misir nisastasi, kabartma tozu, kakao ve tuzu karistirin.

Sos tavasinda, ara sira karigtirarak, margarini ve ¢ikolatay: eritin. Ategten alin ve sogumaya birakin.

Cikolata kangimina, yumurta, seker ve vanilyayi ekleyip karistirin piirizsiiz olana kadar ¢irpin. Uzerine piring
unlu karisimini ekleyin, iyice ¢irpin. Kek hamurunu yagl tepsiye alip, énceden isitilmis firinda

20 dakika boyunca pisirin. Firindan ¢ikarin ve hemen dilimleyin. Dilimlerin ortalarina Stracciatella Lindt yumurta
yerlestirin. birka¢ dakika yumurtalar eritmek icin firinda tutun. firndan ¢ikinca sogumaya birakin, ve servis edin.
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