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STOP PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Pandispanya Un

3 yumurta

0,5 su bardagi su

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Kakaolu Puding

3 su bardagi st

1 cay bardagdi findik kingi

Krema:

1 paket Dr. Oetker Vanilinli Pasta Kremasi
50 g margarin

1,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmusg sit
Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Tartj6le

2 yemek kasigi toz seker

1,5 cay bardag@i visne suyu (veya ahududu nektari)
1 cay bardagi su

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 28 cm)

Kaliba pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta, su ve pandispanya unu ¢irpma kabina alin ve mikser ile 6nce dusik, sonra yiksek devirde toplam 5
dakika ¢irpin. Kaliba alin, tzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 35 - 40 dakika

Finndan ¢ikardiginiz kalibin kelepgesini spatula yardimi ile kenarlarindan ayirarak ¢ikarin ve pandispanyayi
sogumaya birakin.

Pandispanyanin kenarlarini keserek altigen sekline getirin. Daha sonra bu altigen pandispanyay! enlemesine
ikiye kesin. Kenarlardan ¢ikartmis oldugunuz pandispanya parcalarini ufalayin.

St ve puding posetini bir tencereye alin. Orta ateste karigtirarak pisirin. Kaynama baglayinca ocagin altini kisin
ve 2-3 dakika daha pisirin. Ocaktan alip arada karistirarak sogutun ve findik kingi ile ufaladiginiz
pandispanyalari ilave edin. Pandispanyanin ilk katini servis tabagdina alin, Gzerine pudingli karigimi yayin ve
diger pandispanyay kapatin.

Margarin, sut ve pasta kremasini ¢irpma kabina alin. Mikser ile dnce disik, sonra yiksek devirde toplam 3
dakika ¢irpin. SUsleme igin bir miktar ayirp kalaniyla pastayi kaplayin.

Tartjéle&apos;yi 2 yemek kasigi toz seker ile karistinin. Su ve meyve suyunu ekleyip strekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya bagladiginda 1 dakika daha kaynatin. Ocaktan alip 1-2 dakika karistirarak sogutun ve kasik yardimi
ile pastanin Uzerine yayin.

Pastayi ayirdiginiz pasta kremasi ile trafik isareti seklinde susleyin.

Buzdolabinda 2-3 saat bekletip dilimleyerek servis yapin.
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