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STOLLEN

Dolgu:

180 g (1,5 su bardagi) kuru Gzim

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 limon kabugdu rendesi

Yarim ¢ay kasigi muskat rendesi
7-8 damla Dr. Oetker Rom Aromasi
3-4 yemek kasigi su

130 g (1 su bardagi) kabuksuz butin badem
Sekerleme igin:

1 adet portakal

85 g (yarnim su bardag) toz seker
100 ml (yarim su bardagi) su

1 adet limon

85 g (yarnim su bardag) toz seker
100 ml (yarim su bardagi) su
Hamur:

550 g (5 su bardagi) un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
100 g eritilmis tereyagi

250 ml (2,5 cay barda@i) ik sit
130 g (1,5 ¢ay bardag) toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 tutam tuz

Uzeri icin:

50 g eritilmis tereyagi

2-3 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Kuru Gztumleri derin bir kaseye alin. U_;erine sekerli vanilin, limon kabugdu rendesi, muskat rendesi, rom aromasi
ve suyu ilave edip kasik ile karistirin. Uzerini kapatip 3-4 saat bekletin. Stire sonunda stizgiye alip suyunu
stzln.

Portakalin kabudunu soyup minik kiipler seklinde kesin. Bir tencereye alin ve Uzerini kapatacak kadar su ilave
edin. Orta ategte 4-5 dakika kaynatip ocaktan alin ve suyunu stiziin. Portakal kabuklarini tekrar tencereye alin.
Uzerine yarnim su bardagi toz seker ve yarim su bardagi suyu ekleyin. Orta ateste arada karistirarak kaynatin.
Suyunu tamamen ¢ektiginde ocagi kisin ve karistirarak 1 dakika daha pisirin. Ocaktan alip pisirme kagdidi
Uzerine yayin ve sogumaya birakin.

Limon kabugunu da portakal kabugu gibi hazirlayip pisirme kagidi tGizerine yayin ve sogumaya birakin.

Unu eleyip maya ile karigtinin. Uzerine eritilmis tereyagi, sit, toz seker, sekerli vanilin ve tuzu ekleyip iyice
yogurun. Hamurun Gzerini kapatip ilik ortamda 45 dakika bekletin. Mayalanan hamuru hafif unlanmis tezgaha
alin, kisa bir sire yogurun, Gzerine UzUmld karigimi, badem, portakal ve limon sekerlemelerini ekleyin.
Malzemeler esit sekilde dadilincaya kadar yogurun. Hamuru 30 cm uzunlugunda rulo sekline getirin ve
yaglanmig veya pisirme kagdidi serilmis firin tepsisine alin. Stollen kek kalibini yaglayin, hamurun Gzerine kapatin
ve pisirin.

Finndan aldiginiz keki 5 dakika bekletip kalibi ¢ikarin. Bekletmeden Gzerine eritilmis tereyadi siriin ve pudra
sekeri serpin. Sogutup dilimleyerek servis yapin.
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