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STOLLEN

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

1,5 su bardagi ¢ekirdeksiz kuru tGizim

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 limon kabugdu rendesi

0,5 ¢ay kasigi muskat rendesi

3 - 4 yemek kasigi su

1 su bardag ¢ig badem

Sekerleme igin:

1 adet portakal kabudu (minik kipler seklinde dogranmis)
0,5 su bardagdi toz seker

0,5 su bardagi su

1 adet limon kabugu (minik kipler seklinde dogranmisg)
0,5 su bardagdi toz seker

0,5 su bardagi su

Hamur:

5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya

100 g eritilmis tereyagi

2,5 ¢ay bardagi ilk sit

1,5 cay bardag toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 tutam tuz

Uzeri icin:

50 g eritilmis tereyagi

2 - 3 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Kalip:

Stollen Kek Kalibi (31 cm)

Kuru Gzimleri derin bir kaseye alin. Uzerine sekerli vanilin, limon kabugu rendesi, muskat rendesi ve suyu ilave
edip kagik ile karistirin. Uzerini kapatip 3-4 saat bekletin. Stire sonunda slizglye aI|p suyunu suzdn.

Bademleri sicak suda 15-20 dakika bekletip suyunu siiziin. Kabuklarini soyun ve ortadan ikiye kesin.

Portakal kabuklarini bir tencereye alin ve Uzerini kapatacak kadar su ilave edin. Orta ateste 4-5 dakika kaynatip
ocaktan alin ve suyunu siiziin. Portakal kabuklarini tekrar tencereye alin. Uzerine yarim su bardagi toz §eker ve
yarim su bardag@i suyu ekleyin. Orta ateste arada karistirarak kaynatin. Suyunu tamamen ¢ektiginde ocagi kisin
ve karistirarak 1 dakika daha pisirin. Ocaktan alip pisirme kagidi tizerine yayin ve sogumaya birakin.

Limon kabugunu da portakal kabugu gibi hazirlayip pisirme kagidi tGizerine yayin ve sogumaya birakin.

Unu eleyip maya ile karistirin. Uzerine eritilmis tereyag), siit, toz seker, sekerli vanilin ve tuzu ekleyip iyice
yogurun. Hamurun Uzerini kapatip ilik ortamda 45 dakika bekletin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 160 °C

Turbo pisirme: 150 °C

Mayalanan hamuru hafif unlanmis tezgaha alin, kisa bir stire yogurun, tzerine kuru Gzim karigimi, badem,
portakal ve limon sekerlemelerini ekleyin. Malzemeler esit sekilde dagilincaya kadar yogurun. Hamuru 30 cm
uzunlugunda rulo sekline getirin ve yaglanmis veya pisirme kagidi serilmis firin tepsisine alin. Stollen kek kalibini
margarin ile yaglayin, hamurun tzerine kapatin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 60 - 65 dakika

Finndan aldiginiz keki 5 dakika bekletip kalibi ¢ikarin. Bekletmeden Gzerine eritilmis tereyadi sirlin ve pudra
sekeri serpin. Sogutup dilimleyerek servis yapin.
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