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STEK TART (TAYLAND)

1 adet 6rdek gdgsi

5 adet arpacik sogan

1 ¢orba kasgigi dévilmus piring
1 adet aci biber

1 tath kasigi seker

1 tutam kignis

1 adet sarimsak

Yarim limon

1 kahve fincani siviyag

Marul yapraklari

Vog tavaya yag konur. Once ince kiyllmig arpacik sogan ve sarimsak birkag tur kavrulur. Sonra seker, kisnis,
dévulmas piring, ince kiyillmig aci biber katilir. Kisa bir kavurma isleminden sonra haglanmis, didiklenmis érdek
eklenir. En son limon suyu gezdirlir. Marul yapraklari esliginde servis yapllir.
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