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STEAK TARTAR

200 gram satir dana kiyma
1 yumurta

1 yemek kasigi aci hardal
1 yemek kagigi kapari

1 yemek kasidi aci sos

1 tath kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

2 arpacik sogan

1 tutam maydanoz

Etinizi tahta Gzerinde ¢ok keskin bir bicak yardimi ile kiyma kivaminda kesin.

Gok ufak dogradiginiz kuru sogani, maydanozu, tursuyu, kapariyi, worcestershire sosu, dijon hardalini,
zeytinyagini, tabasco aci sosu, tuzu ve karabiberi ekleyip karigtirin.

Servis sirasinda arzu edilirse etden esit miktarlarda tabaklara alinip ortasina havuz agilip yumurta sarisini ilave

edebilirsiniz.
Yaninda kizarmis ekmek ve patates kizartmasi ile servis edilmesi énerilir.

Not: Steak tartare ¢ig yenen bir et oldugundan, glvenilir bir kasaptan alinmasi ve hazirlandiktan sonra
bekletiimeden yenmesi ¢ok 6nemlidir.

© lezzetler.com tarif no:151975 « adi:Steak Tartar « gdnderenfikir « indirme tarihi:25.04.2024 - 13:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/steak-tartar-vt109850
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/steak-tartar-151975.jpg
http://www.tcpdf.org

