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STEAK MUSHROOM PIE

MALZEMELER

1 kg bonfile

2 adet orta boy sogan

400 gr mantar

1 dis sarimsak

100 gr gravy sos(yada koyulastiriimis et suyu)
tuz

karabiber

4 adet milféy hamuru

2 adet yumurta sarisi

HAZIRLANISI

Bonfileler kugbasi dogranir. Genis bir tencerede sotelenir. Daha sonra mantar ve soganlar atilir tencereye. Et
suyunu ¢ekinceye kadar sotelenir ve et suyu eklenir. 30 dakika orta ateste piser. En son bir tepsiye bir kat milfdy
dizilir Gizerine yapilan karigimdan bir kasik bir kat milféy Gzerine karisimdan ve son milfdyu de kattiktan sonra
milféyln Gzerine yumurta sarisi sdrdltr ve 200° C isitilmis firnda 15 dakika milféylerin ylzeyleri kizarana kadar
pigirilir. Tepsiden kare bir sekilde kesilir tabaga alinir Gzerine kendi sosu dékulir. Mevsim sebzeleri ile servis
edilir.
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