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STEAK AND KIDNEY PIE

Hamuru igin:

250 gram tereyagi

4 adet yumurta sarisi
Yarim kilo un

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Gerektigi kadar su
Kirmizibiber

Tuz

I¢ harci igin:

175 gram dana bdbrek
550 gram kontrfile et

1 dilim sogan

2 yemek kasi§i tereyagi
2 yemek kasigi un

1 su bardag et suyu
Karabiber

Tuz

ilk olarak etik minik kiip sekilde dograyin.

Ardindan bdbregin dis zarini temizleyin ve et ile ayni boyda olacak sekilde dograyin.
Un, karabiber ve tuzu bir kapta karigtirin.

Karigima eti ekleyin.

Tereyagini tavada eritin.

Eti ve bdbrekleri de ekleyin.

Bir dilim sogani da ilave edin.

Et ve bdbrek suyunu ¢ekene kadar soteleyin.

Birkag dakika pisirdikten sonra sicak olarak et suyunu, karabiber ve tuzu ilave edin.
Kisik ateste 25 dakika kadar pisirin.

Pistikten sonra i¢ malzemeyi bir kasik yardimiyla ezin.

Hamuru icin de malzemeleri bir kasede glizelce yogurun.

Hazir olunca da iki beze alin. Bezelerden biri daha buyUk olabilir.

BuyUk olan bezeyi tepsinin kenarlarini kapatacak buyUklikte agin.

Daha sonra yaglayarak tepsiye yerlesgtirin.

Uzerine i¢ harcini yayin.

Diger bezeyi de harcin tizerine yerlestirin ve kenarlarini kapatin.

Onceden isitilimis firnda Gzeri kizarana kadar gizelce pigirin.

Sicak olarak servis yapin.
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