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STATU CORBASI

400 gr kg dana kugbasi

2 ¢orba kasiJi un

Yarim su bardag tel sehriye
8 su bardagi et suyu

1 tath kasidi tuz

1 ¢corba kasigi tereyad

Kusbasi et bir ka¢ pargaya kesilerek kugdlttltr. DUdUkIU tencereye et konur, Gzerine su ilave edilir. Buhari
¢ikinca ates azaltilir ve 20 dakika pisirilir. Bagka bir tencereye un ve tereyadi konur, orta ateste bir kag dakika
kavrulur, tuz ve et suyu ilave edilir, karigtinlir. Kaynamaya baglayinca sehriye salinir, sisene kadar pisirilir. Son
olarak haglanmis et konur, karistirarak bir tagim daha pisirilir.
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