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STARKLI TERİYAKİ SOSU

1 su bardağı soya sosu
1 su bardağı şeker
2 çorba kaşığı mısır nişastası
2 çorba kaşığı elma suyu
1 çay kaşığı karabiber
2 diş sarımsak
1 yemek kaşığı yağ

Rendelenmiş sarımsak, yağ, soya sosu, elma suyu, karabiber ve şekeri bir tavaya koyup karıştırın. Kısık ateşte
karıştırarak kaynayana kadar pişirelim. Pişmekte olan malzemenin içine nişastayı katıp hızla karıştıralım. Sos
koyu kıvama gelince altını kapatıp oda sıcaklığında bekletelim. Tavuk, et ve balık yemeklerinde sos olarak
kullanalım.

© lezzetler.com tarif no:123721 • adı:Starklı Teriyaki Sosu • gönderen:Göksen • indirme tarihi:06.04.2025 - 13:29

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/starkli-teriyaki-sosu-vt91011
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/starkli-teriyaki-sosu-123721.jpg
http://www.tcpdf.org

