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STARBUCKS KURABIYESI

https://www.cumhuriyet.com.tr

3 su bardagi un

1 cay bardadi pudra sekeri
150 gram tereyagi

2 adet yumurta sarisi

2 yemek kasi§i su

1 tath kasidi targin

1 tath kabartma tozu

1 tath kasidi vanilya

1 su bardag ceviz igi

50 gram damla ¢ikolata

Oncelikle, derin bir kabin igerisine pudra sekeri ve yumurta sarilarini ekleyerek karistirin. Uzerine vanilya, su ve
oda sicakliginda bekletilmis tereyagini ekleyin. Kabartma tozu ve targini da ekledikten sonra karigtirmaya devam
edin. Unu eleyerek azar azar ekleyin ve hamur ele yapismayacak bir kivama gelene kadar yogurun. Hamur sekli
bozulmayacak bir kivama geldiginde ceviz ve damla gikolatayi ekleyerek ¢ok az yogurun. Damla ¢ikolatalarin
erimemesi gerekir. Hamuru iki pargaya ayirdiktan sonra silindir sekli verip, buzdolabinda dinlendirin. Yagh kagit
serili firin tepsisine, kurabiyelere sekil vererek dizin. Onceden isitilmis 175 dereceli fanl firinda, 10-12 dakika
pisirin. Kurabiyeler firndan ¢iktiginda yumusak olacaktir. Soguduktan sonra ise digl ¢itir, ici yumusak olacaktir.

Not: Kurabiyenin digi ¢itir, ici yumusak olmasi igin pisme siresi 12-15 dakikay gegmemelidir.
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