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STARBUCKS KURABIYESI

2 yumurta sarisi

150 gr tereyagi

100 gr pudra sekeri

2 ¢orba kasigi su

Yarim paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu
1 tath kasidi targin

1.5 su bardagi un

50 gr ¢ikolata damlasi

100 gr kalin ¢ekilmig ceviz

Tereyadini mikrodalgada i1sitin veya oda sicakliginda yumusamasi igi bekleyin.

Derin bir karigtirma kabinda seker ve yumurta sarilarini hafifce ¢irpin. Tereyagini, vanilyayi ve suyu bu karigima
ekledikten sonra tekrar karistirin.

Ardindan targin ve kabartma tozunu da ekleyerek hafifce karigtirin.

Unu ekleyip elinizle hafifce yogurun. Hamurun elinize yapismayacak kivama gelmesi gerekiyor. Eger hamur
elinize yapigiyor ve sekil almiyorsa biraz daha un ekleyerek hamuru yapismayacak kivama getirin. Hamur sekil
verdiginde seklini koruyacak kivamda olmall.

Yogurma iglemi tamamen bittiginde ¢ikolata damlalarini ve gekilmis cevizi ekleyin. Onlarin sadece hamura
karismasini saglayin. Cikolata damlalarini ekledikten sonra ¢ok yodurursaniz ¢gikolatalar erimeye baslayacaktir.
Bu nedenle sekil verirken de hizli olmalisiniz.

Hamuru 5-6 cm ¢apinda bir silindir haline getirin ve 30 dakika buzdolabinda bekletin. Cikardiginizda 3 cm
genisliginde dilimler keserek yagl kagit serilmis tepsinize dizin. (Hamuru keserken daha iyi sekil verebilmek igin
buzdolabinda dinlendirin)

Onceden isitilmig 160 °C firinda, fanh ayarda 12 dakika kadar pigirin.

Ik ¢cikardiginizda i¢i yumusak, sogudugunda ise kitir kitir bir kurabiye olacaktir.

Not: Pisirme siresi bu kurabiye igin kritik bir stire o ylzden gi¢li bir firina sahipseniz 12 dakikayi pek
gecirmemeye dikkat edin.
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