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SPIRAL ASK KURABIYELERI

2 su bardagi un

1/4 cay kasig tuz

1/2 cay kasigi kabartma tozu
1/2 bardak (110 gram) margarin
1 su bardag seker

1 adet yumurta hafif¢e ¢irpiimig,
2 ¢orba kagsiJi brendi, veya sit
1/2 cay kasigi saf vanilya 6z

6 damla pembe gida boyasi
Sisleme igin:

1 fincan sekerlemeler

Orta buyUklikte bir kapta un, tuz ve kabartma tozunu karistirin, bir kenara koyun. Girpma kabinda mikserle
yumusatiimig yagi ile sekeri hafifce kabana kadar ¢irpin. Mikser ¢alisirken igine, yumurta, brendi veya sit ve
vanilyayi ekleyin; iyice ¢irpin. Mikseri distk hiza alarak un karnisimini yavas yavas ekleyin. Hamur haline getirin.
Hamurun yarisini ayirin. Karisim kabinda kalan hamura bir kag damla pembe gida boyasi ilave edin. Esit olarak
dagilimasi icin karistirin ancak fazla karistirmamaya dikkat edin.

Yagli kagidi serin Ustline beyaz hamuru koyun, Gsttine tekrar yagli kagit koyun ve bir merdane yardimiyla
dikdértgen seklini verin. Ustline pembe hamuru yerlestirin, Ustine tekrar yagl kagit koyun ve dikdértgen seklini
pembe hamura da verin. Bir firin tepsisine yerlestirerek buzdolabinda 30 dakika bekletin.

Buzdolabindan ¢ikinca hamurlarin arasindaki yagh kagidi ¢ikarin ve hamurlari unlanmig bir ylzeye koyun. Yagl
kagitlar alirken hamurunuzu kirmamaya 6zen goésterin. Burada dikkatli olmalisiniz.

Pembe hamurun Gstind firga hafifce sulayin.

Pembe hamurun Ustiine beyaz hamuru yerlestirin.

Mukemmel bir dikdértgen sekil vermek icin bicak kullanacagiz. Bigakla dizgin dikdértgen sekli kesin ve
fazlaliklari ayirin.

Yavaggca rulo yapmaya baglayin. Bu iglem esnasinda da dikkatli davranmalisiniz. Tamamlanana kadar
yuvarlayin. Iki elinizi kullanarak bosluk yaratmamaya dikkat ederek yuvarlamalisiniz.

Rulonuzun Ustin( kalp seklinde pembe beyaz sekerlerle stsleyin. Bunun igin Hamurun Ust ylzeyine firca ile bir
miktar su sUr0p islatin sonra da sekerleri bir ylizeye yayin ve hamuru Uzerinde yuvarlayin. Her tarafinin
kaplanmasini istiyoruz. Boylece Ustl kaplanir.

Bir jelatine sararak saat kadar buzlukta bekletin.

Finninizi énceden 175 dereceye 1sitin. Hamurunuzu birer parmak kalinliginda dilimleyin ve firina verin. 10 dakika
kadar pisirin ancak renklerinin kararmasina degismesine firsat vermeden firindan alin.
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