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SPETSOFAI

http://www.bandak.gr

2 Bandak Baharatli Sucuk
1 Blyuk boy patlican

5 BlyuUk boy yesil biber

3 Blyuk boy kirmizi biber
3 Blyuk olgun domates

1 Fincan dogal zeytinyagi
Taze ¢ekilmis karabiber
Tuz

Tdm malzemeleri ve sucuklari kalin pargalar halinde kesiyoruz. Blyik bir tavaya yag ilave edip isitiyoruz ve
6nce sucuklar renk alana kadar kavuruyoruz. Sucuklari tavadan ¢ikarip ayni yagin igerisinde tim biberleri
patlicanlarla birlikte kavuruyoruz.

Domateslerimizi kalin rendeden gegirdikten sonra sucuklarla birlikte tavaya aktariyoruz. Kalan yagi da ilave
ettikten sonra isiy1 yariya indiriyoruz.

Tdm malzemeler ve sal¢a kivam alana kadar yemegimizi kisik ateste pisirmeye birakip belli araliklarla
karistiriyoruz. Servis etmeden dnce arzuya gore bir miktar tuz ve karabiber ilave ediyoruz.

Hafif soguduktan sonra blytk ve derin bir tabakta servis ediyoruz.
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