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SPECIAL MUAMMARA

1 Corba Kagigi Aci Biber Salgasi
4 Su Bardagi Cekilmis Ceviz [gi
1 Dilim Bayat Ekmek

1/2 Demet Maydanoz

2 Dis Sarimsak

2 Adet Taze Sogan

2 Corba Kagigi Tahin

1 Kahve Fincani Zeytinyagi

1/2 Adet Limon Suyu

1 Cay Kasigi Karabiber

2 Cay Kagig! Kirmizi Toz Biber
2 Cay Kagigi Tuz

Taze soganlari ve maydanozu ince ince kiyalim. Sarimsagi soyup ezelim. Ceviz i¢ini, 1slatiimig bayat ekmegi,
maydanozu, taze sogani, sarimsag karstiralim. Zeytinyagini, tahini, limon suyunu, salgayt, tuzu, karabiberi ve
kirmizibiberi ilave edip tim malzemeyi ¢atalla iyice ezelim. Ister tabada yayarak, istersek de elimizle sekil
vererek salata veya meze olarak servis yapalim.
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