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SPANAKOPITA

500 gr 1spanak

200 gr beyaz peynir

1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 paket baklava yufkasi

1 yumurta (Uzeri i¢in)

Tuz, karabiber

1 cay kasigi muskat rendesi (istege bagl)
Yarim ¢ay bardagi sut (yufkalari islatmak igin)

Ispanaklari iyice yikayip dograyin. Bir tavada zeytinyagi ile birlikte dogranmis sodan ve sarimsagi soteleyin.
Ispanaklari ekleyip kavurmaya devam edin. Yumusayan ispanaklari ocaktan alip sogumaya birakin.

Soguyan ispanaklarin igine beyaz peyniri ufalayarak ekleyin. Tuz, karabiber ve muskat rendesi ile karistirin.
Yufkalar tezgaha serin ve sit ile hafif¢e islatin. Bir yufka katini alip, ortasina ispanakli hargtan koyarak ti¢ggen
sekli verin. )

Borekleri yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerine ¢irpilmig yumurta strerek 180 derece dnceden isitiimig firinda
altin sarisi olana kadar pigirin.

Sicak servis ederek hem hafif hem de doyurucu bir Yunan boregi sunabilirsiniz.
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