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SPAGHETTI CARBONARA

Yarim paket spaghetti makarna
100 gram margarin

100 gram salam ya da pastirma
1 adet sogan

30 gram parmesan peyniri

4 yemek kasigl krema

Tuz

Karabiber

1 demet maydonoz

BuyUk bir tencereye su doldurup, i¢ine bir corba kagiJi tuz atarak kaynatiyoruz. Sonra kaynamis suya
makarnalari ekleyip, tahta bir kagikla karigtirarak timintn suyun altinda kalmasini saglayin. Yagin yarisini
ekleyip, 7-10 dakika kadar makarnalari pisirin. Ayri bir kapta, kalan yag ile sogani iyice 6ldirdikten sonra salam
veya pastirmalari ekleyiniz. Baska bir karistirma kabinda ise, yumurta sarilari, krema ve rendelenmis parmesan
peynirini karistirin. pisen makarnalari, suyunu iyice stizdikten sonra pastirmalarin oldugu kaba alalim.
pastirmalarla iyice karigtirdiktan sonra yumurta sosunu makarnaya ekleyip, makarnanin sicakliiyla yumurtalarin
pismesini saglamak icin iyice karistirlyoruz. Hazir olan makarnamizin izerine maydanozlarimizi da ekleyip
servis edebiliriz.
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